Romagna Albana Dolce

ROMAGNA

NE CONTROLLATA EGATANTE

ALBANA
DOLCE

ZAVALLONI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E
GARANTITA

UVE:
albana 100%

VIGNETO:
vigna albana vecchia

ANNO D’IMPIANTO:
1969

ESPOSIZIONE:
sud-sudovest

FORMA DI ALLEVAMENTO:
doppio capovolto

MATURAZIONE:
4 mesi in acciao prima di essere imbottigliato

ALCOOL:
10%vol.

COLORE:
giallo intenso con riflessi dorati

PROFUMO:
intenso, con note fruttate di mele e banane su
note tipicamente aromatiche

SAPORE:

dolce e piano, piacevolmente morbido ed
avvolgente, con buona freschezza e sapidita’,
finale con ritorno aromatico.



